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Una introduccién conveniente

El Instituto Cubano de Investigaciones de los Derivados de la Cafia de Azlcar,
(ICIDCA) ha desempefiado un rol fundamental en la ciencia cubana desde sus
inicios y hoy podemos sentirnos satisfechos de la obra y del gran esfuerzo
realizado. Por ello, con profundo orgullo, presentamos esta introduccién tan
merecida.

Cuando se realizo el balance del desempefio cientifico del ICIDCA en sus 50 afios
(2013) y los aniversarios del Cuba-9 y el ICINAZ, tres instituciones estrechamente
vinculadas en lo histoérico, lo cientifico y lo académico, asi como en lo
administrativo y organizacional en su génesis, y que hoy, como consecuencia de
una pragmatica unificacion, constituyen de nuevo una sola institucion cientifica, se
hizo evidente que el resultado de los trabajos ejecutados por estas instituciones
recoge un patrimonio inigualable de conocimientos y que su compilacién en un
documento que resumiera de forma creativa y contextualizada dichos
conocimientos, constituia una deuda con las generaciones futuras.

En esta obra se trata de saldar esa deuda y se pone a disposicion de todos los
interesados, tanto con fines académicos como productivos, un fabuloso caudal de
informacion.

Patrimonio de inobjetable importancia e impresionante valor material, en cuanto es
claro que utilizar lo hecho, reclutar la historia, alinear lo sabido, aprovechar la
experiencia alcanzada para los objetivos presentes, es innegablemente Ila
inversion de mayor impacto econdmico, de respuesta productiva a mas corto
plazo, de minimas inversiones y poseedora de la mas ventajosa relacion
costo/beneficio.

Esa unificacion ha convertido al nuevo ICIDCA en indiscutible referente
internacional del conocimiento integrando de la tecnologia de la produccion
azucarera, los derivados de la cafia de azucar, y a esta Obra, sin dudas, en su
legitimacion.

Este libro, que sin pretender recoger la totalidad de lo realizado, rescata, preserva,
ordena, edita y hace facilmente disponible, en 9 partes y 71 capitulos los
resultados de la labor de investigacion, desarrollo e innovacion de cuatro
generaciones de cientificos cubanos, entre 1963 y el 2015; todo guiado y
calificado por un exigente y demandante criterio de seleccion cualitativa, realmente
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implacable, conocimientos que se concentran y en no pocas ocasiones se adaptan
al contexto de la problemética actual y que permite afirmar qué es lo realmente
trascendente que recoge esta obra.

Esta obra es, tal vez primero que todo, obra de homenaje a esos hombres, que,
por excepcionales, hacen la historia; al Che y a Fidel, capaces de ver mas, ver
primero y ver mas lejos, que concibieron la creacion y aseguraron el desarrollo de
la Unica institucion cientifica en el mundo, cuyos resultados estarian dirigidos al
azucar, su tecnologia, y los derivados de la cafia. El acierto de esa creacion lo
confirma hoy este renovado ICIDCA, que después de mas de medio siglo, sigue
siendo una institucion cientifica, con resultados exitosos, en la investigacion, el
desarrollo y la innovacion del azucar y de los derivados de la cafa.

Obra de homenaje también a la fidelidad, la consagracion, el talento de esas
cuatro generaciones de cientificos y técnicos cubanos, que han creado lo que es,
sin dudas, un especialisimo componente brillante, cierto y autéctono, de la cultura
cubana: “La cultura del azucar y de los derivados de la cafia”, que, junto a los
componentes literarios, musicales, danzarios, de las artes plasticas, etc. nos
distingue, ocupando lugar destacado e indiscutible dentro de la cultura universal.

Este libro “Patrimonio cientifico del nuevo ICIDCA”, es igualmente obra de
oportuna contribucién actualizada a los ingentes, necesarios e inteligentes
esfuerzos por materializar un modelo econémico cubano de excelencia; porque
esta no es una obra arqueologica, ya que en cada una de sus partes y capitulos,
no solo se ha rescatado lo mas significativo, trascendente de la creacién cientifica
del ICIDCA, el ICINAZ y el Cuba-9, en mas de 50 afos; sino que contiene la
contextualizacion de ese saber a los retos econdmico-productivos actuales de
nuestra nacion y brinda, en cada caso, una proyeccion razonada, original y
creativa, de esa esfera del conocimiento, para el futuro a corto, mediano y largo
plazo.

Resulta sin dudas necesario, explicar la razén para la presentacion digital, de este
libro y es que la experiencia indicd que la edicion digital: multiplica la velocidad de
captar, organizar y difundir; simplifica apreciablemente y hace mas &gil las vias y
medios de producir; y educe al minimo posible los procedimientos y los costos de
produccién. Todo lo que demanda el vivir en este tercer milenio, donde la casi
inmediata obsolescencia, reclama fluidez y urgencia en la elaboracion, algo que el
libro impreso no alcanza aun a satisfacer plenamente.
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Esta obra cubre todo el universo de la I-D-i y fue realizada por un equipo de
especialistas, en el que se combinan autoridades de primer nivel en el tema y
especialistas del aparato editorial de informacion cientifico-técnica del ICIDCA.

Todo realizado — quizas lo més valioso y original - por los autores y actores del
proceso creativo de ese conocimiento, en su integralidad, capaces de aportar la
experiencia maestra de mas de medio siglo de ciencia basica y aplicada.

Por tanto, consideramos que resulta, mas que recopilacién, una verdadera
revalorizacién enriquecedora del conocimiento, que logra el respaldo de la optica
critica actual de los que vivieron la paciente y profesional creacion, conocieron
directamente las razones y compulsiones que guiaron su realizacién, aportando,
ademas, con igual experta 6ptica, la vision muy objetiva y pragmatica del impacto
de tal saber en el mundo en que vivimos y en desarrollo de un modelo econémico
cubano.

Prof. Dr. Wilfredo Torres Yribar



